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IZAKAYA 居酒屋
CONCEITO:
Uma viagem até às típicas tabernas japonesas, 
sem sair do Príncipe Real, em Lisboa.
O izakaya é, por essência, uma taberna 
descontraída, onde se partilham pratos 
autênticos e bebidas num ambiente vivo, 
divertido e acolhedor.
Queremos trazer para Lisboa a energia dos 
vibrantes yokocho de Tóquio — aqueles becos 
cheios de vida onde comida, bebida, neons e 
pessoas se encontram noite dentro.

Concept:
A journey to the typical Japanese taverns, 
without leaving Lisbon’s Príncipe Real.
An izakaya is, at its core, a relaxed tavern 
where authentic dishes and drinks are shared 
in a lively, fun and welcoming atmosphere.
We want to bring to Lisbon the energy of 
Tokyo’s vibrant yokocho — those bustling 
alleyways where food, drinks, neon lights and 
people meet late into the night.
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揚げ出し豆腐  - Agedashi Tofu - 6,50€
tofu, tentsui

なすでんがく - Nasu Dengaku  - 9,00€
beringeLa, miso

なんばずけ - Nanbanzuke  -9,00€
escabeche de peixe

ポン酢牡蠣 - Ponzu kaki - 13,00€
Ostras, ponzu, limão kosho

あさりのさかむし - Asari no sakamushi  - 18,00€
ameijoas, sake , dashi

賀茂餃子  - kamo Gyoza - 12,00€
pato, foie grass, cogumelos

カツサンド - Katsusando - 18,00€
sandwich porco

やきいか - Yaki ika  - 19,00€
 lula, manteiga, miso

かにおにぎり - kani onigiri - 13,00€
arroz, sapateira

おつまみ
otsumami 



お好み焼き - okonomiaky - 12,00€
panqueca salgada japonesa

たこ焼き - takoyaki - 14,00€
polvo, cenoura, gengibre

ほたて貝バタ焼き - Hotate Batayaki - 12,00€
viera, manteiga, miso

手羽餃子  teba gyoza - 16,00€
asas frango recheadas

牛タン サンド - gyutan sando - 19,00€
Língua de wagyu, pickles, mayonese kimchi

おつまみ
otsumami 



ウスクリハマチ - usuzukuri hamashi - 12,00€
lirio, ponzu,sesamo

薄造りのこぶ締め - usuzukuri no kobujime - 14,00€
dourada, ponzu, wasabi

むこずけ
Mukozuke

GOHAN
修食

とろよっけちらし - toro yokke chirashi  - 24,00€
toro, ikura, gema

海老天丼 - ebi tendon  - 16,50€
camarão, tempura, arroz
牛丼 - Gyudon -  24,00€
wagyu, gema, furikake





とりから揚げ  - tori Karaage  - 10,00€
frango, maionese  de alho

手羽先  - Tebazaki  - 10,00€
asas de frango caramelizadas
かき揚げ  - KAkiage - 20,00€

tempura legumes, camarão, lula 
エビの天ぷら  - ebi tempura - 16,00€

camarão, tempura

agemono
あげもの

fukusai

福彩

やさいの胡麻和え - yasai no gomae  - 14,00€
legumes, molho sésamo
キムチ - Kimchi  - 6,50€

legumes fermentados picantes
枝豆  - Edamames  - 6,00€

feijão, soja fumada
やきめし - yakimeshi  - 8,00€

arroz frito
ポテトサラダ - Potetosarada  - 8,00€

salada de batata
漬物 - tsukemono - 6,50€

pickles



KUSHIYAKI



ネギま - negima (coxa de frango, cebolo) - 8,00€
カワ - kawa (pele de frango CROCANTE) - 5,00€

つくね - tsukune (almôndega de frango) - 9,00€
初 - hatsu (coração) - 8,00€
レバ - reba (fígado) - 6,00€

ささみ - sasami (PEITO DE FRANGO) - 9,00€
初本 - hatsumoto (topo do coração) - 8,00€
ぼんじり - bonjiri (cauda de frango) - 8,00€

スマイルデス - SOrI dESU (ostra de frango) - 9,00€ 

アスパラガス - Asuparagasu (ESPARGOS) - 8,00€
しいたけ - Shitake - 8,00€



DEZATO

デザと

ミルク 線ーこ - miruku san-ko  - 6,50€
três leches

リンゴとチョコレート - Ringo no chokoreto  - 8,00€
maçã, caramelo de miso, chocolate branco

フレンチトースト - Furenchi TOsuto  - 8,00€
rabanada com brioche de hokkaido 

-









35,00€

boné 
kushi uchi

mafia



Conheça os outros restaurantes do grupo food District...
Discover the other restaurants in the Food District group...

Todos os preços estão sujeitos a IVA à taxa Legal em vigor

Uma viagem pela cozinha tradicional japonesa de elite, num conceito Kappo onde 
clientes e chefs estão frente a frente, separados apenas pelo balcão.
A journey through the elite traditional Japanese cuisine, in a Kappo concept 
where customers and cooks are face to face, separated only by the counter.

Uma viagem até às típicas tabernas japonesas, onde se convida a entrar, sentar ao balcão e 
desfrutar de boa comida, boa música e uma ótima seleção de bebidas.
Um ambiente descontraído e urbano, onde clientes e cozinha se encontram frente a frente.
A JOURNEY TO THE TYPICAL JAPANESE TAVERNS, WHERE YOU ARE INVITED TO ENTER, SIT AT THE COUNTER 
AND ENJOY GOOD FOOD, GOOD MUSIC AND A GREAT SELECTION OF DRINKS! RELAXED, IRREVERENT AND URBAN 
ENVIRONMENT WHERE CUSTOMERS INTERACT FACE TO FACE WITH THE KITCHEN.

reserva/reserve: 214 844 122

@kappo.cascais

AV. EMÍDIO NAVARRO N.23 A, CASCAIS

reserva/reserve: 214 045 106

@izakaya.cascais

Rua do Poço Novo 180, Cascais



OFEREÇA MAIS DO QUE UMA 
REFEIÇÃO.
O Voucher Izakaya é um 
bilhete de viagem até às 
típicas ruas e tabernas 
japonesas - um convite 
para entrar, sentar ao 
balcão e desfrutar de 
boa comida, boa música e 
uma ótima seleção de 
bebidas.
Um ambiente descontraí-
do, irreverente e urbano, 
inspirado nos becos de 
Tóquio.

FFER MORE THAN A MEAL.
The Izakaya Voucher is a 
ticket to the typical 
Japanese streets and 
taverns - an invitation 
to enter, sit at the cou-
nter, and enjoy good 
food, great music and an 
excellent selection of 
drinks.
A relaxed, irreverent 
and urban environment 
inspired by the alleys of 
Tokyo.

RESERVAS@IZAKAYAPORTUGAL.PT

INFORME-SE JUNTO DO STAFF OU 
UTILIZE UM DOS NOSSOS CONTACTOS: 
214 045 106
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reservas@kappo.pt

Informe-se junto da nossa equipa ou 
utilize um dos seguintes contactos:
214 844 122

Um jantar ou almoço com harmonização de 
vinhos. Uma viagem pela cozinha tradicio-
nal japonesa de elite, num conceito Kappo, 
onde clientes e chefs estão frente a 
frente, separados apenas pelo balcão.


